Mit der Teilnahme an der Initiative

GUT ZU WISSEN, WO UNSER ESSEN HERKOMMT,
machen wir die Herkunft von Fleisch,
Milch und Milchprodukten, Eiern und
Eiprodukten sowie die Haltungsform der
Legehennen transparent. Die Teilnahme an
diesem Herkunftskennzeichnungssystem
ist freiwillig, wird von einer unabhangigen
Kontrollstelle jahrlich gepruft und von der
Landwirtschaftskammer zertifiziert.
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GUT ZU
WISSEN!

WIR VERWENDEN FOLGENDE
PRODUKTE AUS OSTERREICH:

Rind: 100 %
Kalb: 100 %
Schwein: 100 % v/

GUT ZU
WISSEN!

WIR VERWENDEN
FOLGENDE PRODUKTE:

Kase: EU, 19 %
Pute: EU, 11 %
Huhn: EU, 5 %

Pute: 89 %

Huhn: 95 %

Wild: (Enten), 100 %, Oberdsterreich v
Frische Konsummilch: 80 % 00, 20 % v/
Joghurt: 75 % 00, 25 % V/

Butter v/

Schlagobers v

Sauerrahm v/

Topfen v

Kase: 81 %

Frischeier: Bodenhaltung, 100 %, Oberdsterreich
Fliissigei: Freiland, Oberdsterreich v

Fleisch: __C")sterreich =3 x AT (geboren/geméstet/geschlachtet)
Wild: in Osterreich geschossen oder aus dem Wildgatter entnommen
Milch: Osterreich = 2 x AT (gemolken/verarbeitet)

Bio: v/ AMA Gltesiegel: v/ AMA Genuss Region: v/ Gutes vom Bauernhof: v/
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SCAN MICH

Erfahre mehr Uber die
Initiative GUT ZU WISSEN




